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TERREBRUNE ROSÉ

MILLÉSIME 2024

Climatologie :
L’hiver et le printemps, peu arrosés, ont laissé une faible réserve en eau,
tandis que l’été, sec et sans pluie, est resté heureusement tempéré.

Les vendanges, réalisées manuellement avec un tri rigoureux sur table,
garantissent une qualité optimale des raisins. 
Un pressurage direct, suivi d’une extraction lente et délicate des jus,
permet de préserver toute la finesse aromatique. 
La fermentation à basse température et l’élevage en cuve inox durant
six mois assurent un équilibre parfait. 
La mise en bouteille s’effectue aux jours les plus favorables, en accord
avec les cycles lunaires et les conditions météorologiques.

Élaboration :

Ce rosé, fruit d’un assemblage de Mourvèdre (60%), Grenache (20%) et
Cinsault (20%), exprime une grande complexité et une finesse remarquable.
Le Mourvèdre lui confère structure et typicité, le Grenache apporte sa
texture soyeuse comme le velours, tandis que le Cinsault révèle une touche
mentholée. Une alchimie subtile qui, à Terrebrune, façonne un grand vin,
nourri par la richesse de son terroir.
Marqué par des rendements modestes et une climatologie sans excès, ce
millésime reflète tout le savoir-faire et l’exigence de Terrebrune. Son
expression riche et complexe met en lumière la fraîcheur du minéral,
révélant avec authenticité le fruit et l’empreinte calcaire du sol.

Dégustation :

Ce rosé se distingue par une dualité fascinante. Dans sa jeunesse, il séduit
par sa vivacité et sa polyvalence, sublimant une cuisine estivale autour des
produits de la mer, des charcuteries raffinées ou encore des salades
composées. Il accompagne également avec élégance une cuisine exotique
aux épices subtiles. Avec le temps, il gagne en profondeur et en puissance,
s’ouvrant à des accords plus complexes et sophistiqués, dignes des mets les
plus raffinés.

Accord mets & vins :


