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HYPNOTIC 
AOP Côtes du Rhône Rouge 2020 

      92/100 Guide Vert RVF  

 

GR Vins est né de la rencontre de 2 œnologues de la vallée du Rhône Sud : David 
RISOUL (directeur technique et consultant) et Emmanuel GAGNEPAIN (œnologue conseil 
en vallée du Rhône Sud et en Corse).  
 

GR Vins c'est surtout l'expression de valeurs communes, de sensibilités proches, de 

convictions visant le respect de la vigne et du vin. 

C'est aussi l'envie de travailler ensemble à élaborer une gamme de vins issus de terroirs 

identitaires du pourtour méditerranéen (fraîcheur et minéralité). 

  

CEPAGES : Grenache 90% / Syrah 10% 

TERROIR : Les vignes qui ont une moyenne d’âge de 30 ans, 

sont exposées sud / sud-est sur un terroir calcaire avec des 
graves et des galets 
 

VINIFICATION – ELEVAGE : Vinification traditionnelle avec 

de légers pigeages. Cuvaison de 3 semaines puis élevage d’une 
partie en cuve inox et l’autre partie en œuf béton durant 14 
mois. 

DEGUSATION : On perçoit une belle robe rubis foncé. Le nez 

est sur la fraicheur des fruits rouges, de zestes d’orange. La 
bouche est pure, mais aussi fraîche et ronde. Une grande 
persistance, se terminant par des notes de framboises. Les 
tanins sont soyeux.  

ACCORDS METS VINS : Se marie bien avec un carré 

d’agneau, une côte de bœuf grillée ou des fromages  

POTENTIEL DE GARDE : Agréable maintenant mais se 

conservera jusqu’à 10 ans après la récolte. 

ACCOLADES : GR Vins vise une distribution dans des endroits 

confidentiels et des magasins spécialisés. En France nos vins sont 
sur la carte des vins de lieux exclusifs tels que : 

o 3 étoiles Michelin restaurant « Le Petit Nice » à Nice 
o 3 étoiles Michelin restaurant Alexandre Mazzia à Marseille 
o 3 étoiles Michelin restaurant le Bristol à Paris 
o 2 étoiles Michelin restaurant la Bastide Capelongue à Bonnieux 
o 2 étoiles Michelin restaurant le Peninsula L’Oiseau Blanc à Paris 
o 5 étoiles restaurant Relais & Châteaux la Villa Gallici à Aix  
 


