
 
 

LÉON  2022 
VIN DE FRANCE ROUGE 
 

 
  
 
 
 

Cabernet-Sauvignon 60% et Syrah 
 

Sol : Éboulis calcaires   
 

Terroir : Argelliers  
(Coteaux Champs de Traversiers) 

 
Climat frais à 230 m d’altitude  

 
 
 

Vendange manuelle 
 

Vinifié en levures indigènes  
 

Macération longue de 30jrs  
  
20% élevé en barrique 

 
Élevage 12 mois 

 
 

 
Vin soyeux, plus puissant,  
 
Aux tanins poudrés,  
 
Un assemblage pas si classique ! 
 
 
 
13,5 % 
 
Léon, l’autre arrière grand-père 
 

 
 

  


