
Pian Delle Vigne Brunello
Brunello di Montalcino DOCG

Région : Toscana

Cépage(s) : Sangiovese

Degré d'alcool : 14%

Dégustation  :  La  robe  est  d’une  lumineuse  couleur  rubis  aux
reflets grenats. Le nez est complexe laissant place à des arômes de
groseilles,  de  cerises  et  de  prunes  parfaitement  équilibrés.  En
bouche, le vin est savoureux et élégant, les tanins sont veloutés.

Temp. de service : 16-18°

Accord : Accompagne des plats raffinés comme les tagliatelles aux
truffes, le foie gras et les belles pièces de viande.

Garde (années) : 20-25

Type : Rosso (rouge)


