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TERREBLONDE ROUGE
Millésime 2024

Le millésime a été marqué par un faible niveau de précipitations. L’été
plutôt tempéré a permis à la vigne de mûrir son raisin dans de bonnes
conditions.
Il est issu des parcelles les plus claires du domaine, sur le sous-sol calcaire
marin du Trias qui caractérise les vins de Terrebrune.
En biologie et biodynamie, dans le respect de l’écosystème naturel de la
vigne et de son environnement.

Un contrôle des rendements à 5 grappes par pied (un pied de vigne = une
bouteille) et la date précise de la récolte permettent d’aboutir à la
maturité phénolique du raisin dans l’équilibre sans opulence alcoolique.
La récolte est manuelle. Le tri de la vendange finalise l’excellence de la
qualité. 
La vinification est soignée avec une macération infusée pour une
extraction délicate de la matière noble du raisin. Ainsi, il va dévoiler sans
retenue toutes les caractéristiques subtiles du terroir.
La fermentation est en levures indigènes.
L’élevage combiné entre la cuve inox, les demi-muids et les œufs bétons
va concourir à révéler la complexité et l’élégance du vin.

Sa robe est rouge profond aux reflets violacés.
Son nez révèle des arômes délicats de violette et de fruits rouges.
Ses tanins friands donnent une texture gourmande en bouche, alliant
vivacité, fraîcheur et profondeur.

Le Terreblonde est consensuel, en liaison directe à la finesse et à la
richesse de son terroir, il trouvera à s’accorder avec des gastronomies les
plus diverses. Il saura sublimer vos moments de partage au quotidien.
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Prix public TTC: 23€


