STEPHANE ROBERT

CORNAS

Conseils de conservation :
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La localisation

Assemblage d’une quinzaine de parcelles a Cornas (lieux-
dits : Combes, les Cétes, les Mazards, Cayret, Patou...).

La vinification

Cépage : 100 % Syrah

Fermentation : en cuve inox pendant 3 semaines
Elevage : en fits pendant 14 mois

Dégustation optimale : 8-10 ans

La dégustation

Robe : pourpre a noire

Nez: ’ ‘ g
“ 222
Bouche : ronde, tanins trés fins : . :; “

L’accord mets-vins
Voldaille / Magret de canard / Piéce de boeuf




