Conseils de conservation :
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@ La localisation

Petit clos de vigne de plus de 100 ans, au centre de Saint-
Péray, au lieu-dit I’Arzalier.
2o La vinification

Cépage : 100 % Marsanne

Fermentation : en cuve inox jusqu’au début de la FA
Elevage : en fits pendant 10 mois
Dégustation optimale : 4 ans

? La dégustation

Robe : jaune pale

Nez : floral: %

Bouche : vin gras avec beaucoup derondeur: &, &

@ L’accord mets-vins

Asperges froides / Saucisson brioché



