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Michèle et André Lopez 
 
LE VIGNOBLE 
Superficie: 6 ha 
Cépage: 85% Cabernet Sauvignon - 15% Merlot 
Age Moyen de la vigne :  20 ans 
Terroir : graves garonnaises 
 
VINIFICATION 
Thermorégulation : Intégrée 
Vinification : Traditionnelle 
Elevage : 12 à 14 mois en barriques : 50% barriques neuves – 50% 

barriques d’un vin 
 
 

Le Château la Tour Sieujean est l’un des derniers domaines à dimension familiale entouré 
par les grands Crus de Pauillac. 

 
La famille LOPEZ est établie sur le domaine depuis 4 générations. Ces derniers y ont 

produit du vin jusqu’en 1948 sous le nom « Château La Tour Sieujean ». A cette date, ils 
décident de rejoindre la coopérative de vinification de Pauillac. Pendant quelques décennies, 
les chais sont devenus étable et écurie. Depuis 2002, la vinification a de nouveau lieu dans les 

chais. 
La douceur des températures et l’ensoleillement dus au climat exceptionnel de la région 

assurent à nos cépages une maturité permettant d’obtenir des vins de garde. 
 

Le Château Tour Sieujean, cru bourgeois est un vin complexe et raffiné, à la robe rubis 
profond, de couleur sombre aux reflets violines. En bouche, d’abord souple et charnu, le fruit 
noir mûr s’exprime pleinement. Caractérisé par des arômes de cerise, de vanille, d’épices, des 
notes giboyeuses et d’eucalyptus. Vin de garde par excellence, il conviendra de patienter 5 à 

8 ans avant dégustation pour apprécier qu’il se révèle pleinement. 


